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Mach dir einen Kaffee...

..............................

Mit meiner Edelstahl-Antihaftpfanne
gelingt mir eigentlich alles.

.....................

Hast du ein |
bisschen Zejt? e ;

Eigentlich?
Eine gusseiserne Bratpfanne wurde
deine Kuche komplementieren.

J
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* Gute Warmespeicherfahigkeit
e GleichmaRige Hitzeverteilung
e Scharfes und krosses Anbraten
* Fur alle Herdarten geeignet
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Brauchst du Uberhaupt

eine Pfanne?
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: www.bleywaren.de

Ich hab eine wunderbar leichte
Pfanne aus Aluminium.
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Du brauchst eine neue Pfanne.

Eine Antihaft Allzweckpfanne!

_________________ ‘
e Mulde fur Wasser im Deckel
v e Langsame & schonende Garung
................................ Noch spezieller? e B e e * Nahrstoffe bleiben erhalten
""""""""""""" e Wasser & Energiesparend
e Uber Feuer, auf dem Herd, im Ofen
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Italienisch
bzw. Nord-
______________________________________ afrikanisch? = e
e FUr hohe Hitze geeignet
» Edelstahlgriffe bleiben kalt
o Fur alle Herdarten geeignet
\/ > -------------------------------------------------------------------
o"( \
Saftiges
Steak, wie )
vom Girill? ¥
Isst du gerne Magﬁt du @
Fisch? Gemuse & ) —|O—O
: . 5 :
Gebraten? Asiatisches:
Eine Pfanne
die Platz-
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Willst du sparend ist Eine hohe
schuckeln und gut zu Pfanne zum
.2 und wie ein tragen? schmoren?
. Kalte Pfanne bodendeckend mit Ol fullen Profi : Fir Gemii-
=24 und Seitenwaénde einreiben, Ol erhitzen & Pfannkuchen se und Ge-
U Pfanng abkl,llhlell’.] lassen, Ol abglgﬂen und wenden? schnetzeltes
mit Papierklchentuch ausreiben. | v mit Deckel?
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et ot ) BB S e
................................................................................................................................................ ; ;
e Gute Warmespeicherfahigkeit & Hitzeverteilung tofa Orpf
e Fur scharfes und krosses Anbraten %(apnne cDCX\m ------ p‘9’7/7@
e Authentischer Grillgeschmack & Charakteristische Grillstreifen

e Rillen halten das Fett zuruck, Bratgut behalt eigenen Geschmack
e Typisch italienisch: Gemuse kurz auf der Grillpfanne anbraten |
e Fur alle Herdarten & Backofen geeignet
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e Gute Warmespeicherfahigkeit

e Gleichmalige Hitzeverteilung

e FOr scharfes und krosses Anbraten

e Ovale Form optimal fur Fische

e FUr alle Herdarten & Backofen geeignet
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e Hochwertiger Edelstahl

» Energiesparender Allherd-Kupferboden
e Schnelles & gleichmaliges Erhitzen

e Extrem kratzfeste Antihaft-Versiegelung
e Bis 300° C hitzebestandig

 Kugelpragung zur fettarmen Zubereitung
e Fur alle Herdarten & Ofen geeignet
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